FENDANT LES TERRASSES 75 CL 38.—
HEIDA 75 CL 49—
GALLY 75 CL 43.-
ASSEMBLAGE GAMAY, DIOLINOIR 150 CL 84.—
BAROQ 75 CL 69.—

150 CL 135.—
CAYAS 75 CL 98.-
SYRAH 150 CL 189.—
FENDANT LES TERRASSES 10 CL 5.50
GALLY 10 CL 6.—
MINERALE 30 CL 4.-
MINERALE 1LT 6.-
MINERALE 1.5 LT 8=
EL TONY MATE 33CL 5.-
GINGER BEER 33CL 5.—
GIN TONIC SANS ALCOOL 33CL 6.—
BLOND 26 33 CL 6.—
WHITE 26 33 CL 6.—
BLANCHE 26 SANS ALCOOL 33CL 6.—
SUZE 4 CL 5.~
LONG DRINK (WHISKY/VODKA/GIN/RHUM) 4 CL 8.-
ABRICOTINE 2CL 5.-
WILLIAMINE 2CL 5.—
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MENU CLASSIQUE

ELABORE EN COLLABORATION AVEC LE CHEF OLIVIER VALLOTON,
DEJA CLASSE AU GAULT & MILLAU

CREVETTES ET VINAIGRETTE A LA NOIX DE COCO ET CURRY JAUNE
SALADE DE VERMICELLES THAI
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CCEUR DE FILET DE BCEUF BASSE TEMPERATURE
SAUCE HUMAGNE
GAUFRE DE POMMES DE TERRE
TIAN PROVENGALE
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SORBET LIMONCELLO

MENU VEGETARIEN

SANS GLUTEN ET SANS LACTOSE

CARPACCIO DE BETTERAVES ROUGES
AUX NOISETTES TORREFIEES ET SON HUILE
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RISOTTO AUX SALSIFIS ET POIRES EN FINES LAMELLES
TS

SALADE DE FRUITS FRAIS

DINER-SPECTACLE ORGANISE PAR NOTRE CHER PARRAIN OLIVIER LEJEUNE

¥ GIROUDETSTOTZ HUMORISTES
¥ DIDIERGUSTIN IMITATEUR
¥ LES BARTIGERZZ STREET WORKOUT




